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Agroalimentaire, toujours 
passionnée par la R&D, mon 

parcours s’est très vite orienté 
vers cet axe. Après quelques 

expériences en recherche 
appliquée, j’ai souhaité 

poursuivre avec une thèse en 
science des aliments
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Objectifs

Techniques utilisées

Financeurs & Collaborateurs

• Définition de matrices riches 
en protéines végétales

• Identification des effets 
matrices composition / 
structure sur la fermentation

• Design de communautés 
microbiennes synthétiques 
adaptées à la fermentation 
de matrices 

• Caractérisation fonctionnelle 
et sensorielle des matrices

• Texturométrie / Rhéométrie
• Microbiologie / Écologie 

microbienne
• Microscopie confocale
• Analyses chimiques (LC, GC)
• Analyse sensorielle / 

Olfactométrie

Protéines végétales, fermentation, 
consortia microbiens, ingénierie 
écologique
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